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Tarkastuksen perusteet

Pohjois-Karjalan sosiaali- ja terveyspalvelujen kuntayhtyman ymparistoterveydenhuollon jaosto
16.12.2020, § 26.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat puhdistetaan omavalvonnan suunnitelmien mukaisesti, hiletankki tyhjennetaan vahintaan kerran
vuodessa ja tyhjennyksen yhteydessa tehdaéan perusteellinen puhdistus. Puhdistetuista kuivista
pinnoista on hyva ottaa pintapuhtausnaytteitd puhdistuksen onnistumisen seuraamiseksi esim. hygicult
menetelmalla.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haitta- ja muut elaimet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija tunnistaa oman toiminnan riskit ja riskit ovat hallinnassa omavalvonnan toimenpiteilla.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Tuoteryhmien erilldanpito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7.2. Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta myynnissa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaahile valmistetaan verkostovedestd, joka on tutkittua. Toimijalla on tutkimustulokset verkostovedesta.
Toimijan tulee tutkituttaa jaéhile 3 vuoden vélein.

13.3. Markkinointi
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Virheellistd markkinointia ei havaittu.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan tulee huomioida elintarvikekelpoisuuden varmistaminen, kun toimija hankkii uusia laitteita,
tarvikkeita, valineitéd ja materiaaleja, jotka ovat suorassa kosketuksessa elintarvikkeeseen esim. kauhat.
Toimijan tulee varmistaa elintarvikekelpoisuus merkinnasta "elintarvikekayttoon" tai lasi ja
haarukkamerkista ja/tai pyytaa valmistajan todistus vaatimuksen mukaisuudesta elintarvikekayttoon.
Elintarvikekelpoisuuden varmistaminen voi olla huomioitu esim. hankintasopimuksissa.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT
16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan tulee tutkituttaa jaahile 3 vuoden valein. Tarkastuksella sovittiin, etté jaéhile voidaan tutkituttaa

seuraavalla talousveden naytteenottokerralla. Tarkastuksella keskusteltiin hilendytteen maarasta ja
todettiin, ettd toimijan kannattaa kysya laboratoriosta ndytteenotto-ohjeet ennen néaytteenottoa.
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Sovelletut saannokset
Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen hygienia-asetus (EY) N:o 852/2004
Hallintolaki (434/2003)

Oiva- arviointiohjeet rekisteroidylle elintarvikehuoneistolle: Ohje/versio: 2111/04.02.00.01/2021/4,
voimaantulopéiva 1.7.2021

Maksu 57,00 €

Maksuperusteet

Pohjois-Karjalan sosiaali- ja terveyspalvelujen kuntayhtyméan ymparistoterveydenhuollon jaosto
19.05.2021 § 12.

Hyvéaksyttyyn valvontasuunnitelmaan perustuvasta tarkastuksesta ja naytteenotosta peritdan valvontaan
kaytetyn ajan mukaan 57,00 € alkavalta tunnilta. Valvontaan kaytetty aika lasketaan siten, etta
tarkastusaika kerrotaan 1,5:114, jolloin myds tarkastukseen liittyva suunnittelu ja tarkastuskertomuksen
teko tulee huomioitua.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Hyvaksyttyyn valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan maksuun tyytymaton voi tehda maksusta
verojen ja maksujen taytantéonpanosta annetun lain (706/2007) 9 8:ssa tarkoitetun perustevalituksen.
Lasku on maksettava perustevalituksen tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erapaivaan
mennessa. Perustevalitus voi tehda silla perusteella, ettd julkinen saatava on maéaratty tai
maksuunpantu virheellisesti. Perustevalitus tehdaéan Itd-Suomen hallinto-oikeudelle. Perustevalitus on
tehtéva viiden vuoden kuluessa sitd seuranneen vuoden alusta lukien, jona saaminen on maaratty tai
maksuunpantu.

Tarkastaja Hannele Valtomaa
TERVEYSTARKASTAJA
hannele.valtomaa@siunsote.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Jaahileasema

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1360848

Hovilankatu 2, 83500 OUTOKUMPU

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

25.11.2021

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

Arvosanat yhteensa KPL ¢
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmarkt

17
Hyva / Bra

Korjattavaa /
Bor korrigeras

Huono / Dalig

00 ® WO

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 25.11.2021

Omavalvontasuunnitelma /
Planen fér egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu /
Férsaljningen och serveringen

Elintarvikkeista annettavat tiedot /
Informationen som skall ges om livsmedel

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit /
Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Jaljitettavyys ja takaisinvedot /
Sparbarheten och aterkallelserna

Elintarvikkeiden tutkimukset /
Livsmedelsundersdkningarna

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Valvontayksikko
Pohjois-Karjalan Ymparistoterveys

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

viimeistdan 5.12.2021 /

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi

senast 5.12.2021
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